
@ENZAFAMIGLIA   

T IRAMISU DELL A NONNA 	 5

PANNA COTTA 	 5
Coulis du jour

MOUSSE  AU C HOCOL AT  	 5

INSAL ATA DI  FRUTTA	 5
Salade de fruits frais

CANNOLO S IC I L IANO	 8

CAFFE  OU THÉ  GOURMAND	 9

D O L C E

Avez-vous des allergies alimentaires? Faites-le savoir à notre personnel qui se fera
un plaisir de vous apporter la liste des allergènes et vous renseigner sur les plats.

Prix net en euros ( "0.00"€ ) service compris. TVA 20% et 10%
La maison n’accepte pas les chèques

Preparé avec amour et des ingrédients frais.
Origine des charcuteries : Italie - Origine des viandes : UE

G E L A T O

Pistache
Fruits rouges
Mangue
Citron

SUIVEZ-NOUS : @ENZAFAMIGLIA  

L A  D É F E N S E

Depuis 1963 et leur premier restaurant à Marseille, en 
provenance de Sicile, l’histoire de la famille d’Enza est faite 
de générosité, de convivialité et d’amour dans vos assiettes.

Nos produits sont frais, sourcés chez nos meilleurs 
producteurs, nos pâtes fabriquées maison chaque matin, tout 

cela dans le respect d’une certaine tradition familiale qui se 
prolonge depuis plus de 60 ans. Alors, soyez les bienvenus 

chez Enza et perpétuons ensemble cette épopée !

BRIOC HE S IC I L I ENNE 	 8
Brioche sicilienne crème glacée au choix

GEL ATO ART IGIANALE 	 3/boule
Une boule au choix

Vanille  
Chocolat 
Café



ART IC HAUTS  DETOX 	 15
Artichauts poivrade crus, Huile d’olive, Citron, Parmesan 

CARPACCIO DI  BRESAOL A	 15
Bresaola, Huile d’olive, Roquette

L’ I TAL IANA	 15
Mesclun, Parme 24 mois, Bufala, Tomates cerise

“CESAR DI  ENZA”	    13.5
Poulet rôti au four, Croutons, Parmesan,
Sauce maison aux anchois, Oeufs durs

ENZA BOWL	 15
Quinoa, Tomates cerise, Avocat,
Stracciatella, Graines de grenade

I N S A L A T E

MARGHERITA		 13
Sauce tomate, fior di latte, basilic, origan

NAPOLETANA	 14
Sauce tomate, anchois, câpres, olives noires, ail, origan

TROPEA 	 16
Sauce tomate, thon mariné, câpres, olives noires, oignons rouges, origan, 
fior di latte

REGINA	 16
Sauce tomate, fior di latte, jambon blanc rôti, champignons de Paris, basilic, origan

BANDIERA 	 17
Sauce tomate, jambon blanc rôti, ricotta fraîche, pesto, fior di latte, tomates cerise, 
basilic, origan

BUFAL INA	 19
Jambon cru, Mozzarella di Bufala, Roquette, Parmesan

VEGETARIANA	 16
Sauce tomate, fior di latte, légumes rôtis, basilic, origan

DIAVOL A 	 17
Sauce tomate, ventricina, fior di latte, taleggio, basilic, origan 

4 FORMAGGI  	 18
Sauce tomate, fior di latte, taleggio, gorgonzola, scamorza 

TARTUFO 	 25
Base crème, crème de truffe, bufala, fleur de sel, copeaux de truffe fraîche de 
saison 

CALZONE 	 18
Sauce tomate, fior di latte, jambon blanc, ricotta, champignons de Paris, œuf,
basilic et origan

P I Z Z E

ALLERGENES

Oeuf Gluten Lupin Lait Sésame Moutarde Fruits Secs Noix Céleri Coquillage Crustacé Poisson Soja Mollusques

Avez-vous des allergies alimentaires ? Faites-le savoir à notre personnel, qui se fera un plaisir de vous apporter
la liste des allergènes et de vous renseigner sur les plats. 

Veggie Gluten Free

CROCC HE D I  PATATA (2 pièces)	 4
Écrasé de pomme de terre, Scamorza

ARANCINI  (2 pièces)	 6
Riz, truffe

CAL AMARS FR ITS  	 6   

BRUSC HETTA (4 pièces)	 4
Tomates cerise

C HARCUTERIE  I TAL IENNE (1 personne)	 9

FROMAGES I TAL IENS (1 personne)	    8

STRACIATELL A ET  LÉGUMES 	 7

A N T I P A S T I

G A R N I T U R E S  E T 
S U P P L É M E N T S

LÉGUMES DU JOUR 4
MOZZARELL A DI  BUFAL A 5
TRUFFE  FRAÎC HE  (10G)  8
STRACIATELL A 7

ASSIETTE  DE  FR ITES  5
ŒUF 3
C HARCUTERIE  Jambon de Parme, 

Jambon rôti 6

PARMIGIANA		 16
Gratin d’aubergines au four, sauce tomate

MIL ANAISE  ET  SES  LÉGUMES DU JOUR 	 19
Escalope de veau panée

PANINO «  CALOGERO » 	 18
Effiloché de bœuf mariné au vin rouge, oignons, carottes, céleri

CARPACCIO DE  SAUMON	 18
Mariné et servi avec salade

TARTARE  I TAL IEN	 20
servi avec frites et salade (viande de boeuf) 

F ISH & C HIPS  	 19
Filet poisson blanc pané, frites

P I A T T I

P A S T A  &  R I S O T T O
RIGATONI  CARBONARA	 18
La Vraie Carbonara, Guanciale, Parmesan, Oeuf

L INGUINE  DORADE	 19

L INGUINE  CACIO E  PEPE 	 17

L INGUINE  POMODORINI ,  AGL IO, 
PEPERONCINO				  
Tomates cerise, ail, piment, parmesan

RAVIOL I  R ICOTTA E  C IBOULETTE  	 17

GNOCC HI  STRACCIATELL A -P ISTAC HE	 16

TAGLIATELLE  POLPETTE  	 18
Boulettes de bœuf, sauce tomate

SPACCATELLE  NORMA 	 17
Sauce tomate, ricotta salé, aubergines frites

TAGLIATELLE  TARTUFO 	 29
Sauce beurre sauge, Truffe fraîche, parmesan 

RISOTTO GAMBAS ET  SAFRAN 	 22
Sauce bisque de gambas et safran

L ASAGNE BOLOGNESE  	 15

15


